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uRere Merkmale achten

Wenn schon die sichtbaren Stellen nicht glatt und sauber sind, wie ist es dann erst an den verborgenen Orten in einer Kiiche?
Viele Betriebe wissen nichts von der Notwendigkeit einer tiber die tigliche Reinigung hinausgehende tiefenhygienischen Mafnahme.

Foros Gesec

Eine Fritteuse mit Inkrustierungen vor der Behandlung

Hygiene-Praxis (GHP) und mit einem gut funkti-
onierenden HACCP-Konzept arbeiten, ist das
Einhalten von Hygiene-Richtlinien im tiglichen Bericb
eini ‘Thema. Si i ihre Mitarbei-

F iir Kiichenverantwortliche, die nach der Guten

ternehmen ein ganzes Biindel von MaRnahmen an, die
eine hochst beanspruchte Gro&kuche glelchsam iiber
Nacht wieder in einen hygi und

Eine Fritteuse nach der Behandlung
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wieder zu entfernen. Verharztes Fett birgt nicht nur
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entstehen - auch
dann, wenn auf Hygie-
ne Wert gelegt wird.
Wenn schon die sicht-
baren Stellen nicht
glatt und sauber sind,
wie ist es dann erst an
den verborgenen Or-
| ten in einer Kiiche?
Dorthin gelangen die
Verschmutzungen
ebenso, werden aber
iiber lingere Zeitriu-
me gar nicht erkannt
bzw. sind auch beim
besten Willen im téglichen Berieb nicht zuginglich,
weil G ‘werden miissten.

neuwertigen Zustand versetzt. Gesec hat damit eine
in der Branche.

ter stindig zu hygienisch einwandreiem Verhalten er-
mahnen und da:
wenn sie VerstoBe und Liicken in der Hygienekette ver-
meiden wollen.

,Es gibt viele duBere Merkmale, die schon bei einer
groben Uherprufung der Kiche ins Auge fallen", sagt

Zuden ineiner
auch die tigliche Reinigung. Ziel ist es, nicht nur offen-
slchtllchen Schmutz wegzuwischen, sondern nach
i it die damit eis Bakterien ein-
zuddmmen, anstatt sie auf breiter Fliche zu verteilen.

Wer all diese MaBnahmen auf die richtige Weise um-
setzt, verringert das Risiko einer Kontamination,
schlieRt diese aber nicht aus. Filr ein umfassendes Hygi-
enekonzept sind sie noch zu wenig.

Viele Betriebe wissen nichts von der Notwendigkeit ei-
ner iiber die tagliche Reinigung hinausgehende Sauber-
keit - oder sie legen keinen Wert darauf. Unter anderem
macht ja auch bei einer behérdlichen Kontrolle der
Nachweis der Relmgung nur einen geringen An!ell aus,

Anja in von Gesec Hygie-
ne+ I.nstandhaltung. ,Sie geben einen Anhaltspunkt,
wann mehr als die tagliche Reinigung notwendig ist.
Die Betrachtung geht dabei von auRen nach innen:
AuRere Merkmale fiir Unreinheit in der Kiiche sind
Inkrustierungen zum Beispiel an Kippbratpfannen,
Fritteusen und Konvektomaten. Ebenso zeugen Ab-
rinnspuren an den
‘Winden und Sockel-
leisten sowie Kalkabla-
gerungen von nur ober-
flichlich ~ gereinigten
Kiichen. Auch Schim-
melpilzbefall in Réu-
men, Dichtungen und
Fugen sprechen dafiir.

um positiv Manche le-  Essind diejenigen Spu-

gen deshalb darauf wenig Augenmerk. Die Folgen man-  ren, denen mit der tig-

gelnder T iene kinnen jedoch lichen Reinigung nicht |_

sein. beizukommen ist, |

hartnackige Ver- |

Die Dienstleistungen von Gesec Hygiene + Instandhal- ~ schmutzungen, die

tung beginnen genau dort, wo die tigliche Reinigung  sich nicht auf Anhieb

aufhort. Mit technischer Tiefenhygiene bietet das Un- wegwischen lassen,
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Diejenigen Stellen an Geriiten und Wiinden, die beim
bloBen Dariiberfahren rau sind, wie Inkrustierungen
und K: bilden fiir alles,
was in der Kiiche verwendet wlrd Brosel und Mehl
aus Brot, Panade und i

gend, vor allem, wenn es sich an elektrischen Bautei-
len von Geriiten oder aber im Abluftkanal befindet.
Die Spezialisten von Gesec begeben sich auf die Spu-
ren jeglicher Ablagerungen.

Dazu bauen sie Geriite ab und zerlegen sie soweit mog-
lich. Sie reinigen alle Teile in der Tiefe und beseitigen
Ablagerungen sowie Inkrustierungen. Dabei versetzen
sie Gerte, soweit moglich, wieder in den Original-Zu-
stand. Zum Beispiel erneuern die Techniker auch die
Dil oder schmi ile, soweit dies
fiir eine einwandfreie Funktion der Geriite nétig ist.
Wartungsfugen werden erneuert, damit die gerei-
nigten Stellen nicht so schnell wieder verschmutzen.
Sie iibernehmen damit gleichzeitig Wartungstitig-
Keiten, die auch unabhiingig von der HygienemaR-
nahme immer wieder einmal anstehen.

Ein Elektriker sorgt am Schluss fiir eine einwandfreie
Funktion a.ller Gerite und Maschinen. Die technische
Tig titzt damit auch den

chen, Schmiere von SoRen und Fleisch, Gewiirze, die
durch den Kontakt mit Feuchtigkeit weich werden;
insbesondere im Bereich der thermischen Ausstat-
tung spritzt beim Braten und Garen Fett in alle Rich-
tungen ab und lauft auch hinter die Verkleidung, Wird
das Fett an den Geriiten oder im Abluftkanal weiter
erhitzt, verharzt es und bildet hartnickige Verkrus-

der Kiichenausstattung. Natlirlich 16st eine Inkrustie-
rung allein noch keinen Lebensmittelskandal aus.
Der Verantwortliche darf sie als Marker ansehen, als
4uBeres Signal fir die Notwendigkeit tiefenhygie-
nischer MaBnahmen. Gesec Hygiene + Instandhal-
tung empfiehlt diese in Intervallen von ein bis zwei-
mal Mal jahrlich - je nach Nutzung, Intensitit und

tungen. Es bedarf einer um diese

mit Fett,
Ablagerungen von Reinigungsmitteln

(max)

Der be-

mmer
Spiilergebnisse — Klarspiilung
und ”nocknung tragen il im Spul-

tems kann die dem

Nachhaltig — auch beim Trocknen

tragt nur noch 0,6 Liter Frischwas-
ser pro 18 Teller bei einer DIN-Tel-
i von 2.600 Stiick. An-

vorgang zu
bei.

Hersteller Stierlen hat seine Band-
transportmaschinenserie EcoClean

sorgt die ARC Dreifach-
effekt-Trocknung mit ihrer integ-
rierten Wirmeriickgewinnung fiir

iir alle, die sich neben ge-
F ringen Investitionskosten
nun auch ein Mehr an
Leistung, Komfort und tech-

nischen Features wunschen.
bietet Hobart die

deshalb zur Resultate im Trock-
KI; mit der und ich fiir
neuen ARC-Trockenzone ausge- ein opnmales Maschinen- und
stattet. Die i Mit Hilfe der War-
ne i mit ihrer des ARC-Sys-

enisch sauberes Geschirr. Gas-
tronomen, die auf ihr Budget
achten und gleichzeitig Wert auf
Qualitit ,Made in Germany" le-
gen, kénnen ab sofort auf ein
Mehr an leisen

in Deutschland produzierte eco-
max plus-Linie. Dazu gehéren
die Modelle G 403, eine professi-
onelle  Glaserspiilmaschine,
und F 503, das Pendant fiir hygi-

Betrieb sowie einfach zu
bedienende Maschinen zuriick-
greifen.

Die Gléserspiilmaschine eco-

nenraum entzogene Wirme fiir die
Erhitzung des Spiil- und Klarspiil-
wassers eingesetzt werden - auf
diese Weise lassen sich im gesamt-
en Spiilprozess mehr als 40 Prozent
der normalerweise dafiir benstigen
Energie einsparen.

Dabei wird auch die warme und
feuchte Luft nachhaltig reduziert,
die vom Spiilgut im Rahmen des

max plus G 403 und die Ge-
schirrspiilmaschine  ecomax
plus F 503 reinigen nicht nur
zuverldssig mehrere hundert
Gedecke und Glaser taglich.

Die hi die

wird. Durch die Nutzung der ent-
feuchteten Luft mit Hilfe eines
HeiRluftgeblises ldsst sich schlieR-
lich auch der Energieverbrauch
beim Beheizen des Trockentunnels
in der ARC-Trockenzone deutlich
senken. Damit geht eine entschei-
dende Verbesserung der Umge-
bungsbedingungen einher, wenn
die Abluft in den Raum und nicht in
die Umgebung geht.

Budgetorientierte Spilmaschinen

und Abwirme durch doppel-
wandige Gehéuse und wirmei-
solierte Tiiren. Dank tiefgezo-
genem Waschtank lassen sie
sich einfach reinigen. Diverse
Ausstattungselemente garantie-
ren L igkeit. Last but not

sich zum Einbau in eine Theke
eignen, bleiben fiir den Gast
auch nahezu unbemerkt. Sie er-
zeugen nur minimale Gerdusche

least sorgt ihre verbesserte
Technik fiir eine gute Energieef-
fizienz und geringen Wasserver-
brauch.
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