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Technische Tiefenhygiene flir GroBkiichen -
Betriebssicherheit mit lickenloser Dokumentation

Die Gesa Hygiene-Gruppe steht seit 1984 fUr fachgerechte und
professionelle betriebliche Hygiene. Mit der Zielsetzung, unab-
hangig und selbststandig zu den Besten ihres Fachbereiches zu
gehoren, haben sich innerhalb der Gruppe einzelne Kernkompe-
tenzen erfolgreich spezialisiert und weiterentwickelt. Die Gesa
Hygiene-Gruppe zeichnet sich durch interdisziplindren und ganz-
heitlichen Hygiene-Service aus und bietet fur unterschiedlichste
Kundengruppen maBgeschneiderte, nachhaltige Lésungen. Die
fachubergreifende Kompetenz, hohe Effizienz, kurze Entschei-
dungswege und ein reibungsloser Prozessablauf werden Sie
Uberzeugen.

Technische Tiefenhygiene -
unser Rezept flr 5 Sterne

Die Herstellung, Weiterverarbeitung und Ausgabe von Lebens-
mitteln erfordert strengste HygienemaBnahmen, die in den diver-
sen gesetzlichen Grundlagen und den HACCP-Festlegungen
detailliert geregelt sind. Die Hygiene im Klchenbereich spielt da-
bei eine entscheidende Rolle. Geschéftsleitung und Kiichenchef
tragen hierfUr als Betreiber die volle Verantwortung.

Sauber oder hygienisch rein?
Die GroBkiuche als kritischer Bereich

FUr jeden verantwortungsbewussten Betriebsleiter ist die tag-
liche Klchenreinigung selbstverstandlich. Doch selbst in der ge-
pflegtesten Kiche kénnen sich durch Dampfe, Schmutz und
Ablagerungen leicht gesundheitsgefahrdende Bakterien und
Schimmelpilze vermehren und Schéadlinge einnisten. Denn hinter
den Verkleidungen von Kochanlagen und Kichengeréaten gibt es
unzéhlige Hohlraume, Ritzen und Winkel, in denen sich hart-
nackige Schmutz- und Keimherde bilden kdnnen.

Umfassende Systemwartung bringt
Sicherheit

Mit der Dienstleistung Technische Tiefenhygiene fir GroBkichen
nimmt die Gesec Hygiene + Instandhaltung dem Betreiber einen
erheblichen Teil seiner persdnlichen Verantwortung ab. Eine um-
fassende Systemwartung sorgt daflr, dass die gesetzlichen Anfor-
derungen in diesem Bereich erfllllt sind. Die fundierte Basishygiene
erhoht zudem den Werterhalt Ihrer Maschinen und Geréte.

e Teildemontage der Verkleidungen und Maschinenteile
¢ Hygienische Behandlung

¢ Technische Wartung und Inspektion

¢ |nstandhaltung

¢ Montage und Funktionsprifung

e \ersiegelung, Pflege und Desinfektion

So profitieren Sie:

e Erflillung des gesetzlich geforderten Standes der Technik

e Erflllung der Betreiberverantwortung

e Minimierung Ihres Haftungsrisikos

e Geringere Reparaturkosten und langere Gerate-
lebensdauer

¢ Verringerung der Ausfallzeiten

e Zugewinn an Werterhalt und Betriebssicherheit

e Einsparung von Energiekosten durch hygienisch
saubere Gerate

e \Vermeidung der Schimmelpilzverteilung in Kihlrdumen

e Revisionssichere Vorher-Nachher-Dokumentation als
Leistungsnachweis

e Schonung der Umwelt durch Einsatz von zu nahezu

100 Prozent abbaubaren Reinigungs- und Pflegemitteln
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Starke Verunreinigungen im Bereich des Kippmechanismus Nach der hygienisch-technischen Behandlung.
einer Kippbratpfanne.

Starke Fettinkrustierungen an einer demontierten Heizspirale Nach der hygienisch-technischen Behandlung.
mit Liftungsrad eines Konvektomaten.



Das Gesec-Leistungsprogramm

Alle nétigen Reparaturen zur Instandhaltung werden von unseren
qualifizierten Fachkréften sehr umsichtig ausgefthrt. Auf Wunsch
werden beschéadigte Teile ersetzt, angegriffene Trage- und Unter-
baukonstruktionen entrostet und gegen weitere Korrosion ge-
schitzt. Die gesamte Gerateelektrik wird Uberprift. Maschinen
und Geréte, die nicht im Auftragsumfang enthalten sind, werden
abgedeckt und geschitzt, sodass kein zusétzlicher Reinigungs-
aufwand entsteht. Wir arbeiten immer auBerhalb Ihrer Kiichen-
produktionszeiten, um lhre Prozessabléaufe nicht zu stéren.

Unser Leistungsprogramm im Detail:

¢ Tiefenhygienische Behandlung der Klichengeréate
und Kuicheneinrichtungen inklusive Teildemontage

¢ Reinigung, Entkalkung und Instandsetzung von
Spulmaschinen und Spulkichen inklusive Teildemontage

e Tiefenhygienische Behandlung der Speisenausgaben-
bereiche inklusive Teildemontage

¢ Hygienische Behandlung der Raumstruktur

Desinfektion nach Neu- und Umbauten

Ausfuhrliche Vorher-Nachher-Fotodokumentation
als Leistungsnachweis

e Hygiene-Garantie gegen wirtschaftliche Schaden
Objektspezifische Auftragsdurchfiihrungen

e Erneuerung von elastischen Wartungsfugen bei Bedarf

Kuchenhygieneprofile
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Hygiene-Gruppe

Hygiene-Zertifikat mit Dokumentation

Fir die Gesec Hygiene + Instandhaltung arbeiten aus-
schlieBlich qualifizierte Fachkrafte aus den Bereichen Elek-
trik, Metallverarbeitung, Versorgungs- und Hygienetechnik
sowie staatlich geprifte Desinfektoren. Alle Mitarbeiter wer-
den regelmaBig nach § 43 IfsG, in Arbeitssicherheit und im
Umgang mit Reinigungsmitteln geschult und unterwiesen.
Von der perfekten Arbeitsqualitat unserer Fachkréfte sind wir
so Uberzeugt, dass wir unseren Kunden ein Hygiene-Zertifi-
kat ausstellen. Alle durchgefihrten MaBnahmen werden mit
Vorher-Nachher-Fotos dokumentiert, sodass Sie jederzeit
die volle Kontrolle haben.

Wasserhaushaltsgesetz

Um Arbeiten wie die Instandhaltung, Instandset-
zung oder Reinigung an Kuhleinrichtungen und
Verdampfern durchfihren und die dazugehdrigen
Kuhlmittel austauschen, beférdern, lagern und ent-
sorgen zu kénnen, ist gemaB § 1 WHG (Wasserhaus-
haltsgesetz) der Nachweis ,Fachbetrieb nach WHG*
vorgeschrieben. Die Gesec Hygiene + Instandhal-
tung ist ein von der staatlich anerkannten Uberwa-
chungsgemeinschaft Kalte- und Klimatechnik e.V.
zertifizierter Fachbetrieb.

Die Gesa Hygiene-Garantie

Flr unsere Hygienebehandlungen geben wir Ihnen volle
12 Monate Garantie. Sollten innerhalb dieses Jahres Schaden
entstehen, die auf behordliche MaBnahmen zur Seuchenbe-
ké&mpfung zurtickzuflhren sind, wie SchlieBung des Kiichen-
betriebes, Desinfektion des Betriebes oder Ermittlungs- und
BeobachtungsmaBnahmen, ersetzen wir Waren- und Ver-
mogensschaden bis zur Hohe der vereinbarten Garantie-

leistung.
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Hygiene-Gruppe

Kontakt:

Gesec Hygiene + Instandhaltung
GmbH + Co. KG

Gubener StraBe 32

86156 Augsburg

Telefon: 0821 79015-0

Fax: 0821 79015-399
E-Mail: gesec@gesa.de
Internet: www.gesa.de

Niederlassungen in
Hamburg, Ratingen,
Leipzig, Frankfurt, Stuttgart



