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Monitoring in Echtzeit

Schadnagerfreihaltung per automatischer Uberwachung von Schlagfallen

Als hochspezialisierter Dienstleister
fiir Hygiene und Vorratsschutz sorgt
Gemex fiir Sicherheit gegen Ratten
und Mause in Lebensmittelbetrie-
ben. Das zur Gesa-Gruppe gehdren-
de Unternehmen setzt die Schad-
nageriiberwachung mit einer neuen
Technologie um. Das funkbasierte
Permanent-Monitoring-System QPM
ALoRa macht tégliche Kontrollgange
uberflissig.

Schédlingsfreiha]tung ist in hygienesen-
siblen Branchen oberste Pflicht. Dazu
gehoren die Lebensmittelindustrie, Verpa-
ckungshersteller, GroRRkiichen und auch La-
bore. Im weiteren Sinne miissen alle Unter-
nehmen, die Gebaude unterhalten, ihren
Mitarbeitern hygienisch einwandfreie Ar-
beits- und Aufenthaltsbedingungen zur Ver-
fiigung stellen. Zudem sind Einrichtungen
der Abfall- und Abwasserentsorgung beson-
ders vom Schidlingsbefall betroffen.

Die Uberwachung und Bekimpfung von
Schadnagern in Gebauden waren in den
vergangenen Jahren aufgrund einer neuen
gesetzlichen Lage mit einer immensen Kos-
tensteigerung verbunden. Die Verwendung
von Bioziden wurde stark eingeschrinkt.
Ebenso ist das Aufstellen von Schlagfallen
nur noch im Zusammenhang mit einem
nachhaltigen und vorausschauenden Schad-
lingsmonitoring erlaubt, die Tierschutzver-
ordnung fordert deren tagliche Kontrolle.
Fiir Lebensmittelunternehmen mit grofen
Gebéuden hat dies in der Regel hohe Kos-
ten aufgrund eines verstiarkten Personalein-
satzes zur Folge.

Das Quality Pest Management (QPM) ist
ein wirkungsvolles Instrument zur Schid-
lingsbekampfung und Schidlingsfreihal-
tung. Es kombiniert die Befallsanalyse, die
artgerechte Tilgung von Schadlingen, ein
kontinuierliches Schédlingsmonitoring, an-
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Spezielle Fangboxen detektieren sicher und zuverlassig die Aktivitaten von Schadnagern rund um die Uhr

gemessene Strategien zur Befallsvermei-
dung und eine exzellente Dokumentation in
vorbildlicher Weise. Das Managementsys-
tem wurde seit vielen Jahren standig wei-
terentwickelt. In Anbetracht der aktuellen
Gesetzeslage und im engen Dialog mit sei-
nen Kunden definierte Gemex nun die
Dienstleistung Schadlingsfreihaltung 4.0
und fiihrte QPM ALoRa ein.

Bei dem System handelt es sich um ein
innovatives Permanent-Monitoring zur li-
ckenlosen und gesetzeskonformen Uberwa-
chung von Schadnagern. Die Zustiande der
Schlagfallen werden dabei digital ibertra-
gen und informieren die Verantwortlichen
sofort via App oder E-Mail. Parallel werden
die Daten in Echtzeit aufgezeichnet und
sind stets visualisiert abrufbar. Der Status
der Fallen ldsst sich in einer Grundrissdar-
stellung des Gebéudes einsehen. Das Be-
sondere an QPM ALoRa: Es iiberwacht die
Funktionsweise seiner Komponenten selbst
und ist damit revisionssicher.

Zu diesem Zweck sind die genormten
Schlagfallen und Fangboxen mit integrier-
ten Sensoren versehen. Sie detektieren si-
cher und zuverlissig die Aktivititen von
Schadnagern rund um die Uhr. Gemex ar-
beitet bei der Ubertragung mit einer End-to-
end-Verschliisselung, sodass auch Datensi-
cherheit bei diesem Thema gewéhrleistet
ist. Zum Schutz vor Staub und Uberflutung
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sind die Fallen zudem nach
IP 67 zertifiziert.

Die Zuverléssigkeit von
QPM ALoRa beruht auf neu-
ester technischer Entwicklung.
Die verwendete Funktechnolo-
gie sorgt nicht nur fiir eine he-
rausragende Signalstirke, son-
dern gibt auch aktiv Meldung
uber die Funktionsfihigkeit des
Systems.

LoRa ist ein Kommunikati-
onsstandard, der die wichtigsten
Anforderungen des Internet of
Things erfiillt. Diese Spezifikati-
on ermoglicht es, dass diverse
Systeme und Techniken rei-

Ratten sind in Lebensmittelbetrieben
keine gern gesehenen Gaste

bungslos zusammenarbeiten,
ohne dass starre, lokale und wo-
moglich komplexe Installatio-
nen notwendig waren. Somit las-
sen sich LoRa-Systeme in inno-
vative, zukunftsfahige [oT-Netz-
werke einbinden — dem Grund-
gedanken der Industrie 4.0! Mit
LoRaWAN steht dartiber hinaus
eine ausgereifte, effiziente Da-
teniibertragungsart zur Verfi-
gung. Die Technik besitzt eine
hohe Funkleistung, durchdringt
Stahl wie auch Beton und er-
moglicht damit die Weiterleitung
der Signale bis tief in Gebaude
und Kellerraume hinein. Dies er-
hoht die Sicherheit des Systems
und reduziert die Zahl notwendi-
ger Ubenragungsger'ate, was die
Investitionskosten in die IT-In-
frastruktur niedrig halt. St.
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